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Inventia se refera la industria lichiorurilor si anume la o compozitie de balsam.

Este cunoscutd compozitia de ingrediente pentru obtinerea balsamului ce contine rizomi de obligeana, sovarf,
sunatoare, scoartd de stejar, frunze de menta buna, talpa-géstei, coada-soricelului, fructe de maces, rizomi de sclipeti,
fructe de marar, frunze de frag, radacina de omag, stigmate de porumb, frunze si muguri de mesteacan, dentita, frunze
de urzica, iasca, troscot, flori de calomfir, flori de siminoc, flori de soc, frunze de patlagina, scoruse, ulei de anason sau
molura, caramel, vanilina, acid citric, zahdr, solutie hidroalcoolica [1].

Dezavantajul acestei compozitii este ca ea contine un numar mare de ingrediente, ce se caracterizeaza printr-o
compozitie chimica de inalta variabilitate, ceea ce creeaza dificultati la standardizarea biologica a produsului.

Cea mai apropiata de inventia solicitatd este compozitia de ingrediente pentru obtinerea balsamului curativo-
profilactic ce contine macerat de rizomi de obligeana, parti aeriene de sovarf, sunatoare, coada-soricelului, frunze de
izma buna, radacind de lemn dulce, muguri de pin, sucuri alcoolizate de arone negre, de scoruse de munte, de mar,
caramel, vanilina, acid citric, zahar, solutie hidroalcoolica [2].

Problema pe care o rezolva prezenta inventie este obtinerea unui balsam bogat in substante biologic active si
largirea sortimentului de bauturi de acest tip.

Problema se solutioneaza prin aceea ca compozitia de balsam contine macerat din materia prima vegetala: rizomi
de obligeana, frunze de izma buna, radacind de lemn dulce, muguri de pin, parti aeriene de sovarf, sunatoare i coada-
soricelului, precum s§i suc de mere alcoolizat, caramel, acid citric, zahar si solutie hidroalcoolica, caracterizatd prin
aceea ca contine suc de struguri alcoolizat, materia prima vegetala si ingredientele fiind luate In urmatorul raport pentru
1000 L de produs finit:

in kg:
rizomi de obligeana 0,05...0,075
frunze de izma buna 0,51...0,71
radacind de lemn dulce 0,85...1,15
muguri de pin 0,04...0,06
partea aeriana de sovarf 0,25...0,35
partea aeriana de sunatoare 0,55...0,77
partea aeriana de coada-soricelului 0,55...0,74
zahar 68,30...89,80
caramel 8,50...11,50
acid citric 0,07...0,11
in L:
suc de struguri alcoolizat 153,0...207,0
suc de mere alcoolizat 68,0...92,0
solutie hidroalcoolica restul, pana la taria de 42,040,3% vol.

in calitate de suc alcoolizat de struguri contine suc alcoolizat de struguri de soiuri rosii.

Sucul de struguri, indeosebi de soiuri rosii, care intrd In componenta compozitiei, contine glucozd, fructoza si
alte zaharuri usor asimilabile, precum si diferiti acizi organici (malic, tartric, silicic, citric, succinic, galic, formic,
oxalic, salicilic, pectic), substante minerale si tanante, microelemente (potasiu, calciu, magneziu, fier, mangan, cobalt),
vitaminele C, B1, B2, provitamina A (carotind), bioflavonoide, unii fermenti (invertaza, proteaza, pectinaza etc.),
fitoncide. Actiunea sucului de struguri asupra organismului este conditionata de faptul ca el contine un intreg complex
de substante mentionate mai sus, dar principalul efect curativ il are glucoza si potasiul (800...1000 mg/dm3).
Continutul inalt de potasiu din sucul de struguri regleaza echilibrul de sodiu-potasiu din organism si contribuie la
intarirea vaselor cordului. Acizii tartric si malic din componenta sucului de struguri conditioneaza particularitatile lui
diuretice. Sucul de struguri activizeaza procesele metabolismului, sporeste capacitatea excretorie a rinichilor, elimina
mai repede din organism produsele toxice metabolice, sporeste functia motorie a intestinelor, normalizeaza functia de
secretie a stomacului.

Rezultatul inventiei consta in obtinerea unui balsam bogat in substante biologic active si In ldrgirea sortimentului
de bauturi de acest tip.

Ansamblul de elemente ce caracterizeazd compozitia in componenta revendicata si in raportul indicat nu a fost
identificat in alte solutii cunoscute.

Balsamul se obtine in felul urmator. Materia prima vegetala: rizomi de obligeana, parti aeriene de sovarf,
sunatoare si coada-soricelului, frunze de mentd bund, radacind de lemn dulce, muguri de pin se maruntesc si se
macereaza cu 34...47 L de solutie hidroalcoolica cu taria de 50% vol. in decurs de 3...7 zile. Dupa aceasta maceratul
obtinut se separa. Materia prima vegetald care a ramas se macereaza iarasi cu 18...24 L de solutie hidroalcoolica cu
taria de 50% vol. in decurs de 3...7 zile, cu separarea maceratului obtinut.
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A treia macerare se efectueaza ca cea precedenta.
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Maceratele obtinute de la prima, a doua si a treia macerare se amesteca si se mentin 2...5 zile. Apoi in ele se
adauga suc de mere alcoolizat cu taria de 25% vol., suc de struguri alcoolizat cu taria de 25% vol., zahar, acid citric,
caramel si solutie hidroalcoolicd pana la tiria de 42,0+0,3% vol. Cupajul obtinut se amesteca timp de 2...6 ore si

ulterior se filtreaza.

Exemplul 1. Balsamul a fost realizat conform exemplului comun, materia prima vegetald si ingredientele fiind

luate in urmatorul raport pentru 1000 L de produs finit:

in kg:
rizomi de obligeana
frunze de menta buna
radacina de lemn dulce
muguri de pin
partea aeriana de sovarf
partea aeriana de sunatoare
partea aeriana de coada-soricelului
zahar
acid citric
caramel
in L:
suc de mere alcoolizat
suc de struguri alcoolizat
solutie hidroalcoolica

0,05
0,51
0,85
0,04
0,25
0,55
0,55
68,30
0,07
8,50

68,0
153,0
restul, pana la taria de 42,0+0,3% vol.

Exemplul 2. Balsamul a fost realizat conform exemplului comun, materia prima vegetald si ingredientele fiind

luate in urmatorul raport pentru 1000 L de produs finit:

in kg:
rizomi de obligeana
frunze de menta buna
radacina de lemn dulce
muguri de pin
partea aeriana de sovarf
partea aeriana de sunatoare
partea aeriana de coada-soricelului
zahar
acid citric
caramel
in L:
suc de mere alcoolizat
suc de struguri alcoolizat
solutie hidroalcoolica

0,075
0,71
1,15
0,06
0,35
0,77
0,74
89,80
0,11
11,50

92,0
207,0
restul, pana la taria de 42,0+0,3% vol.

Balsamului i-a fost atribuita denumirea "Fat-Frumos". Proprietdtile organoleptice: balsamul se caracterizeaza
printr-un buchet complex cu aroma de plante si un gust dulce-amarui.

Selectarea reusita a ingredientelor balsamului "Fat-Frumos" asigura un efect sinergic, adica activitatea biologica
a ansamblului de ingrediente depaseste suma efectelor actiunii fiecaruia dintre ele.

Balsamul poate fi adaugat in apa potabild, ceai, cafea, diverse bauturi.



